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>• Tortilla de Camarones
Toplam 20 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~162 kcal Açl1k bar1 3/10

Tortilla de camarones, küçük karidesi ince hamurda k1zartarak ç1t1r, deniz kokulu ve hafif bir İspanya 
at1şt1rmal1ğ1 sunar.

Malzemeler

• 200 gr Küçük karides

• 0.8 su bardağ1 Un

• 0.8 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 su bardağ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Un, su ve tuzu pürüzsüz, ak1şkan bir hamur olana kadar ç1rp1n.

2. Küçük karidesleri hamura ekleyip her parçan1n ince kaplanmas1n1 sağlay1n.

3. Yağ1 tavada k1zd1r1p hamurdan kaş1kla ince parçalar b1rak1n.

4. Parçalar1 iki yüzü k1zarana kadar pişirip kağ1t havluya al1n.

5. Tuzu kontrol edip limonla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru ince tutmak ç1t1rl1ğ1 art1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tepside, kenarda dilimli limon ve maydanoz yaprağ1yla, ortada birden fazla aperitif çeşidi sunun.

Alerjenler

Gluten Deniz ürünleri
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