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<p Tosca Kaka
Toplam 50 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 30 dk 10 kişilik Orta ~286 kcal Açl1k bar1 2/10

Tosca kaka, üstüne bademli karamel kar1ş1m1 dökülen yumuşak kek taban1yla İsveç'te çok sevilen ev usulü 
bir kahve tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 220 gr Un

• 180 gr Toz şeker

• 2 adet Yumurta

• 120 gr Tereyağ1

• 100 gr File badem

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 100 ml Krema

Yap1l1ş
1. Yumurta ve şekeri 4 dakika köpük köpük olana kadar ç1rp1n.

2. Un ve kabartma tozunu ekleyip eritilmiş tereyağ1yla kek hamurunu söndürmeden kar1şt1r1n.

3. Hamuru kal1ba döküp 180°C f1r1nda 22 dakika pişirin.

4. Tereyağ1, şeker, krema ve file bademi parlak üst kar1ş1m olana kadar pişirin.

5. Bademli üst kar1ş1m1 kekin üstüne yay1n, kenarlara taşmas1n diye.

6. Keki 8 dakika daha pişirin, bademler aç1k karamel renk als1n.

PÜF  NOKTASI

Bademli üst kat1 f1r1n1n son 8 dakikas1nda eklemek yanmadan karamelize olmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip kahve ile 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tosca-kaka


