<PATLILAR

Jowsca Kaka

Toplam 50 dk Haz1rlD0 dk - Pigirme 30 dk 10 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbar?/10

Tosca kaka, Uistiine bademli karamel karglnmibkiillen yumusak kek tabanlyldsvec'te cok sevilen ev usulii
bir kahve tatl1sld1ir.

Malzemeler

*220grun

« 180 gr Toz seker

2 adet Yumurta

* 120 gr Tereyagl

« 100 gr File badem

¢ 1 tatikas@Kabartma tozu

* 100 ml Krema

YapX1
1. Yumurta ve sekeri 4 dakika kdpuk kopuk olana kadar ¢lrpln.

2. Un ve kabartma tozunu ekleyip eritilmis tereyaglyl&ek hamurunu sondirmeden kar§tlrln.
3. Hamuru kallbaldkip 180°C flrind® dakika pigirin.

4. Tereyaglgeker, krema ve file bademi parlak Uist kar§lnolana kadar pisirin.

5. Bademli Ust kar§1nkekin Ustline yaylnkenarlara tagmaslrdiye.

6. Keki 8 dakika daha pisirin, bademler a¢llkaramel renk als1n.

PUF NOKTASI

Bademli Ust katX¥1rlrsbm 8 dakikaslndaklemek yanmadan karamelize olmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip kahve ile 11Hervis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tosca-kaka



