<MAKARNA & PILAV

Jottori Curry

Toplam 55 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Kolay ~460 kcal Aclllbarl7/10

Japon ev usulu Tottori curry, tavuk ve sebzeleri koyu kori sosuyla piring tUzerinde servis eder.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk but

* 2 adet Patates

2 adet Havug

100 gr Japon kori blogu
» 1 adet Sogan

Yap ¥l

1. Tavuk, patates, havug ve soganZksit lokmalllparcalar halinde dograyln.

2. Tavugu tencerede orta ateste 5 dakika mihdirleyin.

3. Sebzeleri ekleyip 7 dakika kavurun, sogan yanmaslrdiye atesi orta seviyede tutun.
4. Suyu ekleyip sebzeler yumusayana kadar 20 dakika pisirin.

5. OcagXkl1slkéri blogunu ekleyip 5 dakika kargtlraraleritin.

6. Koriyi 5 dakika dinlendirip slcalpilav Gzerinde servis edin.

PUF NOKTASI

Kori blogunu ocak k1slkkezkleyin; yiksek ateste dibe tutabilir.

SERVIS ONERISI

Korlyu s1caklapon pirinci Uzerinde servis edin.

Alerjenler

Soya

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tottori-curry



