>BOSLAR & DIPPLER

Jdum

Toplam 20 dk Haz1rlBo dk - Pisirme 0 dk 12 kisilik Zor ~230 kcal

Aclllbar/10

Lidbnan toum sosu, sarlmsake yaglzar azar cekerek beyaz, keskin ve kabarllbir kremaya donasttrr.

Malzemeler

YapH¥1

1. Sarlmsakaygicek yagde limon suyu malzemelerini 6l¢lp kullanlmadazledin.
2. Sarlmsake tuzu mutfak robotunda pure yapln.

3. YagZXok yavas ekleyerek robotu cal§tlrin.

4. Limon suyunu ekleyip 1 dakika daha ¢ekin.

5. Toum sosu kiguk kaseye all@romasbturdugunda servis edin.

* 80 gr Sarlmsak

« 300 ml Aycicek yagl

* 3 yemek kasfiLimon suyu
1 cay kas@iTTuz

PUF NOKTASI

Yagince akltlhlztibkilirse sos ayrilir.

SERVIS ONERISI

Tavuk sis, patates klzartmaskya lavas yanlnd&icik porsiyonla servis edin.

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/toum



