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<= Trabzon M1s1r Çorbas1
Toplam 45 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Kolay ~220 kcal Açl1k bar1 6/10

Trabzon usulü m1s1r çorbas1, haşlanm1ş m1s1r ve kuru fasulyeyi tereyağl1 tabanda buluşturan k1vaml1 bir Karad-

eniz çorbas1d1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş m1s1r

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş kuru fasulye

• 1 adet Soğan

• 25 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. 1 soğan1 1 yemek kaş1ğ1 tereyağ1nda orta ateşte 5 dakika yumuşat1n.

2. Haşlanm1ş kuru fasulyeyi ve 1 litre s1cak suyu ekleyip 15 dakika kaynat1n.

3. Haşlanm1ş m1s1r1 kat1p çorbay1 k1s1k ateşte k1vam alana kadar pişirin.

4. Tuzunu son 3 dakikada ayarlay1n, bakliyat kabuğu sertleşmesin diye erken tuzlamay1n.

5. K1vam koyulaş1nca s1cak kaselere al1p pul biberli tereyağ1yla servis edin.

6. Serviste m1s1r ekmeği ekleyin, bakliyatl1 çorban1n k1vam1n1 iyi taş1r.

PÜF  NOKTASI

Haşlanm1ş m1s1r1 son aşamada ekleyin; taneler canl1 kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağ1 gezdirerek s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt
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