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>g Treacle Tart
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Orta ~318 kcal Açl1k bar1 2/10

Treacle tart, alt1n şurup ve ekmek k1r1nt1s1yla haz1rlanan dolgusunu gevrek tart taban1nda taş1yan klasik bir 
İngiliz çay tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 1 adet Tart hamuru

• 300 gr Alt1n şurup

• 150 gr Ekmek k1r1nt1s1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon kabuğu

• 1 kase Krema

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Tart hamurunu kal1ba yerleştirip taban1 çatalla delin.

2. Taban1 200°C f1r1nda 10 dakika kör pişirin.

3. Şurup, ekmek k1r1nt1s1, yumurta ve limon kabuğunu homojen kar1şt1r1n.

4. Dolguyu 10 dakika bekletin, k1r1nt1lar şurubu emsin diye.

5. Dolguyu tabana yay1p 160°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

6. Tart1 20 dakika dinlendirin, dolgu keserken akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Taban1 çatalla delmek kör pişirme s1ras1nda kabarmay1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Bir kaş1k krema ile 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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