<PATLILAR

Syeacle Tart

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~318 kcal Aclllbar?/10

Treacle tart, altlrsurup ve ekmek k1lrintldigid rlanardolgusunu gevrek tart tabanlnddaslyarklasik bir
ingiliz cay tatl1s1d1r.

Malzemeler

¢ 1 adet Tart hamuru

« 300 gr Altlrsurup

* 150 gr Ekmek k1rlntlsl
« 1 tatikas@Limon kabugu
1 kase Krema

* 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Tart hamurunu kallbgerlestirip tabanXkatalla delin.

2. Taban200°C flrinda® dakika kor pisirin.

3. Surup, ekmek k1rlntgthurta ve limon kabugunu homojen kargtlrin.
4. Dolguyu 10 dakika bekletin, k1rlntHarubu emsin diye.

5. Dolguyu tabana yayl@d 60°C flrlndb dakika pigirin.

6. TartR0 dakika dinlendirin, dolgu keserken akmasin.

PUF NOKTASI

TabanZXatalla delmek kor pisirme slraslnd@abarmayhzaltlr.

SERVIS ONERISI

Bir kaslikrema ile 1lBervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/treacle-tart



