<PATLILAR

Jpilece

Toplam 275 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 30 dk 10 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar?/10

Uc sutlt serbet ve karamel sosla hazlrlanaryumusak Balkan tatl1s1.

Malzemeler
* 5 adet Yumurta
¢ 1.5 su bardagln
1 su bardagSeker
* 3 su bardagsut
* 200 ml Krema
» 3 yemek kas§1Sit tozu

1 su bardagXKaramel sos

Yap¥1

1. Yumurta ve sekeri 5 dakika aclkenk olana kadar ¢1lrpln.

2. Un ve kabartma tozunu ekleyip spatulayla alttan Uste kar§tlrin.
3. Keki 170°C f1rlnd® dakika stinger gibi kabarana kadar pisirin.
4. Sit, krema ve st tozunu ¢lrpMpKekin Ustline dokin.

5. Keki 20 dakika bekletin, siit karglmdine islesin.

6. Karamel sosu yaylgatl1yBlsaat sogutun.

PUF NOKTASI

Keki kirdanla delip sutlt kar§1nyhvasca dokun; her kat esit 1slanir.

SERVIS ONERISI

Karamel sos tamamen soguyunca dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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