<ATISTIRMALIKLAR

Jaeokbokki

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~320 kcal Aclllbar4/10

Seul gece pazarlarlnlcl-tatiring keki; koyu gochujang sosu sokak tezgahklvamlndarar.

Malzemeler
* 500 gr Piring keki
» 3 yemek kasilGochujang
* 1 yemek kasfilSoya sosu
* 1 yemek kasfSeker
* 1 cay kas@ilSusam

Yap ¥l

1. Tencerede 500 ml su, gochujang, soya sosu ve sekeri ¢lrpln.

2. Sosu orta ateste 3 dakika kaynatlngochujang tamamen a¢lisln.
3. Piring keklerini ekleyip 15 dakika sos koyulasana kadar pisirin.

4. Tencereyi ara ara kar§tlrlpirinc kekleri dibe yapgmasin.

5. Susam serpip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Sos kasfilrarkaslikhplayacak yogunluga geldiginde piring kekleri dogru klvamdadir.

SERVIS ONERISI

Susam ve ince dogranmi yesil soganla slcalservis edin.

Alerjenler

Soya Susam
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