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<6� Tteokbokki
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~320 kcal Açl1k bar1 4/10

Seul gece pazarlar1n1n ac1-tatl1 pirinç keki; koyu gochujang sosu sokak tezgah1 k1vam1nda sarar.

Malzemeler

• 500 gr Pirinç keki

• 3 yemek kaş1ğ1 Gochujang

• 1 yemek kaş1ğ1 Soya sosu

• 1 yemek kaş1ğ1 Şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Susam

Yap1l1ş
1. Tencerede 500 ml su, gochujang, soya sosu ve şekeri ç1rp1n.

2. Sosu orta ateşte 3 dakika kaynat1n, gochujang tamamen aç1ls1n.

3. Pirinç keklerini ekleyip 15 dakika sos koyulaşana kadar pişirin.

4. Tencereyi ara ara kar1şt1r1n, pirinç kekleri dibe yap1şmas1n.

5. Susam serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sos kaş1ğ1n arkas1n1 kaplayacak yoğunluğa geldiğinde pirinç kekleri doğru k1vamdad1r.

SERVIS  ÖNERISI

Susam ve ince doğranm1ş yeşil soğanla s1cak servis edin.

Alerjenler

Soya Susam
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