>HAMUR ISLERI

Jekirdag Tulumlu Domates Pidesi

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~258 kcal Aclllbarb/10

Tekirdag tulumlu domates pidesi, domatesi tulum peyniriyle birlestirerek ince hamurda tuzlu ve sulu
dengeli bir pide sunar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

2 adet Domates

« 120 gr Tulum peyniri

* 1 yemek kasfiZeytinyagl
0.8 su bardagSu

Yap¥1

1. Hamur veya yufkaylezgaha all@na i¢ malzemeleri ince dograyln.

2. Domatesli tulum harcldistedeki zeytinyaglyl&lsasire cevirip sogutun.

3. Hamuru porsiyonlara aylrkenarlarkurumadan ortuli bekletin.

4. Parcalarlndarcaylastlirlkenarlarb¢limayacalbicimde kapatln.

5. Pidelerin Ustlinl zeytinyaglyldlrcalayMe slcaklrinddtklzaran&adar pisirin.

6. Flrlndayiklndadakika dinlendirin, hamur ylrtlimaddiBervis edin.

PUF NOKTASI

Domatesin ¢ekirdek k1smizhltmak pidenin tabanlklatmamasinerdlneder.

SERVIS ONERISI

Tepside, kenarda dilimli limon ve maydanoz yapraglylaprtada birden fazla aperitif cesidi sunun.

Alerjenler

Gluten St

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tulumlu-domates-pidesi-tekirdag-usulu



