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Tekirdağ tulumlu domates pidesi, domatesi tulum peyniriyle birleştirerek ince hamurda tuzlu ve sulu 
dengeli bir pide sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 2 adet Domates

• 120 gr Tulum peyniri

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.8 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Hamur veya yufkay1 tezgaha al1p ana iç malzemeleri ince doğray1n.

2. Domatesli tulum harc1n1 listedeki zeytinyağ1yla k1sa süre çevirip soğutun.

3. Hamuru porsiyonlara ay1r1p kenarlar1 kurumadan örtülü bekletin.

4. Parçalar1na harc1 paylaşt1r1n, kenarlar1 aç1lmayacak biçimde kapat1n.

5. Pidelerin üstünü zeytinyağ1yla f1rçalay1n ve s1cak f1r1nda alt1 k1zarana kadar pişirin.

6. F1r1ndan ç1k1nca 5 dakika dinlendirin, hamur y1rt1lmadan 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Domatesin çekirdek k1sm1n1 azaltmak pidenin taban1n1 1slatmamas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Tepside, kenarda dilimli limon ve maydanoz yaprağ1yla, ortada birden fazla aperitif çeşidi sunun.

Alerjenler

Gluten Süt
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