>HAMUR ISLERI

SRros Batyu

Toplam 50 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Orta ~256 kcal Aclllbarb/10

Turés batyu, Macar flrktesigi; milfoy hamuru kareler halinde kesilip ortaslndor peyniri, toz seker, yumurta,
vanilya ve limon kabugundan olusan dolgu yatlrllardohca formunda kapatlldlkteonra 200°C flrlndest
yUzU altlmenge gelene kadar pisirilir.

Malzemeler

« 8 adet Milfoy hamuru
« 0.5 tatikas@Limon kabugu rendesi

e 1 tutam Tuz

Dolgu igin

« 250 gr Lor peyniri
Hamur igin

* 3yemek kas@TToz seker

* 1 adet Yumurta

« 0.5 tatikas@vanilya

Yapi1

1. Lor peynirini tilbentle 5 dakika stizdurup catalla ezin; toz seker, yumurta, vanilya, limon kabugu ve bir
tutam tuzla harmanlayarak dolguyu hazlrlayln.

2. Milfey hamurlarlri®? cm kareler halinde kesin; her karenin ortaslnd yemek kasfidolgu yatlrln.

3. Hamurun dort kdsesini ortada birlestirip bohca formunda s1&fiirlak yerleri alta gelecek sekilde yaglkag1til
tepsiye dizin.

4. Ustylzlerini ¢lrplfnyumurta beyazlyldlrgalayln.
5. 200°C 1s1t§lfbdl n@® dakika Ust ylzleri altlmenge gelene ve hamur kabarana kadar pisirin.

6. FlrlndaikarbatyularB dakika dinlendirip pudra sekeri serperek 1llHervis edin.

PUF NOKTASI

Lor peynirinin nemini tlilbentle 5 dakika stizdiirtin; aksi halde dolgu sulanlmmilféy hamurunu ¢ozer. Limon
kabugu Macar turés klasik imzasZlyanilya ile birlikte eklenirse aroma derinlesir.

SERVIS ONERISI

Slcalbatyulartabaga allpizerlerine pudra sekeri serpin; yanlnair k&se eksi krema veya bal yatlrarak
Macar kahvaltksofraslridmamlayln.



Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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