<MAKARNA & PILAV

Juros Csusza

Toplam 25 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~336 kcal Aclllbar®b/10

Turés csusza, erigteyi lor peyniri ve eksi kremayla birlestiren, Macar ev mutfaglnkade ama derin rahatl1k
veren tabaklarlndarbiridir.

Malzemeler
« 300 gr Erigte
« 200 gr Lor peyniri
¢ 1 su bardagEksi krema
* 20 gr Tereyagl
1 cay kas@iTTuz

Yap¥1

1. Eristeyituzlu kaynar suda 8 dakika haslaylrve yarlnbardak suyunu aylrin.

2. Tereyaglnavada eritip eksi kremayZkkleyin.

3. TereyadVe eksi kremaylynlavada 2 dakika 1s1tln.

4. Eristeyi sosa allnayrllarsudan ekleyip kaplama klvam&Bgiln.

5. Lor peynirini ekleyip 1 dakika ¢evirin, peynir tamamen eriyip dokusu kaymas1n.

6. Erigteyi lor peyniriyle s1lcalservis edin.

PUF NOKTASI

Makarnanlrsuyundan birkac kasllaylrmalpeyniri daha kremamslaymaya yard1lmalur.

SERVIS ONERISI

Uzerine ekstra karabiber serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten St
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