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<] Túrós Csusza
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Kolay ~336 kcal Açl1k bar1 6/10

Túrós csusza, erişteyi lor peyniri ve ekşi kremayla birleştiren, Macar ev mutfağ1n1n sade ama derin rahatl1k 
veren tabaklar1ndan biridir.

Malzemeler

• 300 gr Erişte

• 200 gr Lor peyniri

• 1 su bardağ1 Ekşi krema

• 20 gr Tereyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Erişteyi tuzlu kaynar suda 8 dakika haşlay1n ve yar1m bardak suyunu ay1r1n.

2. Tereyağ1n1 tavada eritip ekşi kremay1 ekleyin.

3. Tereyağ1 ve ekşi kremay1 ayn1 tavada 2 dakika 1s1t1n.

4. Erişteyi sosa al1n, ayr1lan sudan ekleyip kaplama k1vam1n1 aç1n.

5. Lor peynirini ekleyip 1 dakika çevirin, peynir tamamen eriyip dokusu kaymas1n.

6. Erişteyi lor peyniriyle s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Makarnan1n suyundan birkaç kaş1k ay1rmak peyniri daha kremams1 yaymaya yard1mc1 olur.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ekstra karabiber serperek s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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