<PATLILAR

Jairos Gomboc

Toplam 88 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 10 dk 5 kisilik Orta ~228 kcal Aclllbar?/10

Turés gombaoc, lorlu hamuru galeta icinde yuvarlayarak yumusak, siitlii ve tatlbir Macar lokmasXlkarlr.

Malzemeler
« 300 gr Lor peyniri
1 adet Yumurta
« 1 su bardagXGaleta unu
¢ 0.3 su bardagTloz seker
* 80 gr irmik
» 30 gr Tereyagl

Yap§1

1. Lor, yumurta ve irmigi catalla ezerek kargtlrln.

2. Harg¢ 1 saat buzdolablndalinlensin, irmik sissin diye.

3. Hargtan ceviz buyukligunde toplar yaplgkaynar suya blrakln.
4. Toplar¥ dakika ylzeye ¢lkan&adar haslayln.

5. Galetaylereyaglnda dakika altlmenk alana kadar kavurun.

6. Suzllen toplarbaletaya bulaylksi kremayla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru klsaogutmak sekli korur.

SERVIS ONERISI

Turés gombéc toplarlmgbleta kaplamasdaglimadaniabaga allsekerli ylzeyini Ustte blrakln.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis
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