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Juiros Lepeny

Toplam 80 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 30 dk 10 kisilik Orta ~236 kcal Aclllbar?/10

Turés lepeny, ince bir hamur tabaniistinde hafif eksimsi lorlu kar§lntaslyanev tipi Macar tepsi tatlllarlnln
en sevilen drneklerindendir.

Malzemeler

*220grun

« 350 gr Lor peyniri

2 adet Yumurta

* 120 gr Toz seker

+ 1 yemek kag@drmik

¢ 1 cay kas@dLimon kabugu rendesi

Yap¥1

1. Taban hamurunu yogurup yagltepsiye ince yayln.

2. Lor, yumurta, seker ve limon kabugunu purtizsiiz i¢ olana kadar kar§tlrln.
3. Lorluici tabanlnistine esit yaylnkenarlar bos kalmaslmiye.

4. TatllyB0°C flrlnd®® dakika Ustll beneklenene kadar pisirin.

5. Tepside 25 dakika dinlendirip kare dilimleyin.

PUF NOKTASI

Lor kar§lmlmak az irmik eklemek kesildiginde suyunu blrakmashzhltlr.

SERVIS ONERISI

Kare dilimler halinde 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/turos-lepeny



