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<p Túrós Lepeny
Toplam 80 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 30 dk 10 kişilik Orta ~236 kcal Açl1k bar1 2/10

Túrós lepeny, ince bir hamur taban1 üstünde hafif ekşimsi lorlu kar1ş1m taş1yan, ev tipi Macar tepsi tatl1lar1n1n 
en sevilen örneklerindendir.

Malzemeler

• 220 gr Un

• 350 gr Lor peyniri

• 2 adet Yumurta

• 120 gr Toz şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 İrmik

• 1 çay kaş1ğ1 Limon kabuğu rendesi

Yap1l1ş
1. Taban hamurunu yoğurup yağl1 tepsiye ince yay1n.

2. Lor, yumurta, şeker ve limon kabuğunu pürüzsüz iç olana kadar kar1şt1r1n.

3. Lorlu içi taban1n üstüne eşit yay1n, kenarlar boş kalmas1n diye.

4. Tatl1y1 180°C f1r1nda 30 dakika üstü beneklenene kadar pişirin.

5. Tepside 25 dakika dinlendirip kare dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Lor kar1ş1m1na çok az irmik eklemek kesildiğinde suyunu b1rakmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kare dilimler halinde 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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