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Turos palacsinta kup, lorlu krep katlar1n1 reçel ve krema ile buluşturarak Macaristan usulü bir tatl1 kâsesi 
haz1rlar.

Malzemeler

• 4 adet Krep

• 1 su bardağ1 Lor peyniri

• 0.5 su bardağ1 Reçel

• 0.5 su bardağ1 Krema

• 2 yemek kaş1ğ1 Pudra şekeri

• 0.3 su bardağ1 Yoğurt

• 0.5 çay kaş1ğ1 Limon kabuğu rendesi

Yap1l1ş
1. Lor, pudra şekeri, yoğurt ve limon kabuğunu krema k1vam1nda kar1şt1r1n.

2. Krepleri 2 cm şeritler halinde doğray1n.

3. Krep şeritlerini lor kremas1yla nazikçe harmanlay1n, parçalar ezilmesin.

4. Kup taban1na reçel, üstüne lorlu krep kar1ş1m1 yerleştirin; katlar nemli kals1n ama krep ezilmesin.

5. Kuplar1 20 dakika soğutun, katmanlar kaş1ğa düzgün gelsin.

PÜF  NOKTASI

Krepleri ince tutmak kup içinde daha zarif katman verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne iri k1y1lm1ş çiğ f1nd1k ve bir damla gül suyuyla sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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