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>c İspanya Turron Yoğurt Kup
Toplam 35 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Kolay ~206 kcal Açl1k bar1 2/10

İspanya turron yoğurt kup, bademli turronu yoğurtla katlayarak Akdeniz tatl1lar1na serin, gevrek k1r1nt1l1 ve 
sütlü bir bardak yorum ekler.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Yoğurt

• 120 gr Turron

• 1 yemek kaş1ğ1 Bal

• 0.5 çay kaş1ğ1 Portakal kabuğu rendesi

Yap1l1ş
1. Yoğurt, bal ve portakal kabuğunu pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

2. Turronu b1çakla iri k1r1nt1lar halinde doğray1n.

3. Kuplara yoğurt kremas1 ve turron k1r1nt1s1n1 kat kat yerleştirin.

4. Her kat1 kaş1kla bast1rmay1n, turron k1t1rl1ğ1 kaybolmas1n diye.

5. Kup tatl1s1n1 25 dakika soğutup portakal kabuğuyla servis edin, k1t1rl1k kaymas1n.

PÜF  NOKTASI

Turronu servis öncesi eklemek ç1t1rl1ğ1n1 korumas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Turron yoğurt kupunu cam bardakta haz1rlay1p turron k1r1nt1lar1n1 bal1n üstünde görünür b1rak1n.

Alerjenler

Süt Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/turron-yogurt-kup-ispanya-usulu


