<PATLILAR

dspanya Turron Yogurt Kup

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~206 kcal Aclllbar?/10

ispanya turron yogurt kup, bademli turronu yogdurtla katlayarak Akdeniz tatlllarlrsgrin, gevrek k1rlmvell
sutlu bir bardak yorum ekler.

Malzemeler

* 2 su bardagIyogurt

* 120 gr Turron

* 1 yemek kasfiBal

« 0.5 cay kasfiPortakal kabugu rendesi

YapH¥1

1. Yodgurt, bal ve portakal kabugunu pirizsiiz olana kadar ¢lrpln.
2. Turronu blcaklari kirlntHalinde dograyln.

3. Kuplara yogurt kremasde turron k1lrintkstikat yerlestirin.

4. Her katkaslkldastlrmayltyrron kltfkhaybolmaslrdiye.

5. Kup tatlls8ldakika sogutup portakal kabuguyla servis edin, k1tlikblymasin.

PUF NOKTASI

Turronu servis 6ncesi eklemek ¢ltfdikbrumaslngardlmeder.

SERVIS ONERISI

Turron yogurt kupunu cam bardakta hazlrlayXprron k1lrintllaelbdistinde goérindr blrakln.

Alerjenler

Sut Kuruyemis
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