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>l Rize Usulü Fasulye Turşusu Kavurmas1
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Karadeniz'in turşu kültürünü tek tavada toplayan Rize klasiği, fasulye turşusu kavurmas1. Tereyağ1nda 
pembeleşen soğan1n üstüne süzülmüş fasulye turşusu eklenir, sar1msak ve toz biberle kavrulur. M1s1r 
ekmeği ve ayran yan1nda ana yemek tad1nda doyurur.

Malzemeler

• 500 gr Fasulye turşusu

• 1 adet Kuru soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 30 gr Tereyağ1

• 2 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 K1rm1z1 toz biber

• 2 adet Yumurta (opsiyonel)

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Fasulye turşusunu süzün; tuzu yoğunsa 10 dakika soğuk suda bekletip tekrar süzün.

2. Soğan1 ince yar1m ay doğray1n; sar1msağ1 ezin.

3. Geniş tavada tereyağ1n1 ve zeytinyağ1n1 eritin, soğan1 orta ateşte 4 dakika pembeleştirin; sar1msağ1 ekleyip 30 
saniye çevirin.

4. Süzülmüş fasulye turşusunu tavaya ekleyin, k1rm1z1 toz biberi serpin; orta ateşte 8 dakika kavurun, ara s1ra 
kar1şt1r1n.

5. Opsiyonel yumurtay1 üzerine k1r1p kapağ1 kapal1 3 dakika daha pişirin (ak1şkan beyaz seven için 2 dk); s1cak 
servis edin.

PÜF  NOKTASI

Turşunun tuzu fazlaysa kavurmadan önce 10 dakika soğuk suda bekletip süzün; yoksa yemek aş1r1 tuzlu 
ç1kar. Tereyağ1 klasik Karadeniz turşu kavurmas1n1n imzas1d1r.

SERVIS  ÖNERISI

S1cakken m1s1r ekmeği ve taze ayran yan1nda servis edin; opsiyonel yumurtay1 son aşamada üzerine k1r1p 
pişirebilirsiniz.
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