<KAHVALTILIKLAR

JFurunc Recelli Labne Tostu

Toplam 10 dk Haz1rlBkdk - Pigirme 6 dk 2 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar®/10

Antalya turung recelli labne tostu, k1zarraEkmegi labne ve turung regeliyle bulusturarak tatl1-tuzlwengeli
bir Akdeniz kahvalt§Yapar.

Malzemeler

« 4 dilim Eksi mayal®kmek

« 0.8 su bardagl.abne

» 3 yemek kasf@iTTurunc receli
* 10 gr Tereyagl

YapH¥1
1. Ekmek dilimlerini tereyaglyldavada k1zartln.

N

Labneyi ekmegin Uzerine ince bir kat strln.

3. Turung recelini labnenin Ustlne paylastlrlakmedi 1slatmayacakadar kullanln.
4. Tostlarikiye kesip bekletmeden servis edin.

5. Tostunu ikiye kesip hemen servis edin, labne ekmegi 1slatmasin.

6. Son dokusunu kontrol edip tabaklaylnslcalservis dokuyu korur.

7. Tamamlanlnca dakika dinlendirin, ic slcakltengelensin diye sonra servis edin.

PUF NOKTASI

Receli ince siirmek labnenin tadlrfastlrmadarmromaylagsir.

SERVIS ONERISI

Yanln&bzlenmis biber, salatallkursusu ve slcalcorek dilimleriyle serpintisiz sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/turunc-recelli-labne-tostu-antalya-usulu



