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<^ Turunç Reçelli Labne Tostu
Toplam 10 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 6 dk 2 kişilik Kolay ~236 kcal Açl1k bar1 6/10

Antalya turunç reçelli labne tostu, k1zarm1ş ekmeği labne ve turunç reçeliyle buluşturarak tatl1-tuzlu dengeli 
bir Akdeniz kahvalt1l1ğ1 yapar.

Malzemeler

• 4 dilim Ekşi mayal1 ekmek

• 0.8 su bardağ1 Labne

• 3 yemek kaş1ğ1 Turunç reçeli

• 10 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Ekmek dilimlerini tereyağ1yla tavada k1zart1n.

2. Labneyi ekmeğin üzerine ince bir kat sürün.

3. Turunç reçelini labnenin üstüne paylaşt1r1n, ekmeği 1slatmayacak kadar kullan1n.

4. Tostlar1 ikiye kesip bekletmeden servis edin.

5. Tostunu ikiye kesip hemen servis edin, labne ekmeği 1slatmas1n.

6. Son dokusunu kontrol edip tabaklay1n, s1cak servis dokuyu korur.

7. Tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

Reçeli ince sürmek labnenin tad1n1 bast1rmadan aromay1 taş1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na közlenmiş biber, salatal1k turşusu ve s1cak çörek dilimleriyle serpintisiz sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Süt
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