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>À Tvoroglu Biberli Tost
Toplam 10 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 6 dk 2 kişilik Kolay ~228 kcal Açl1k bar1 6/10

Macar usulü tvoroglu biberli tost, k1zarm1ş ekmeği taze peynir ve tatl1 biberle buluşturarak hafif, s1cak ve 
sabah sofras1na uygun bir tabak yapar.

Malzemeler

• 4 dilim Ekmek

• 150 gr Tvorog peyniri

• 1 adet Tatl1 k1rm1z1 biber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Ekmekleri tereyağ1yla tavada k1zart1n.

2. Tvorog peynirini ince doğranm1ş tatl1 biberle ezerek sürülebilir hale getirin.

3. Peynirli harc1 s1cak ekmeklerin üzerine paylaşt1r1n.

4. Tostlar1 gevrekliği kaybolmadan servis edin.

5. Harc1n1 ekmeğin üstüne paylaşt1r1p bekletmeden servis edin.

6. Tamamlan1nca 3 dakika dinlendirin, iç s1cakl1k dengelensin diye sonra servis edin.

7. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa gevrek kenarlar yumuşar.

PÜF  NOKTASI

Biberi ince doğramak tosta daha dengeli dağ1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Tvoroglu biberli tostu çapraz kesip k1rm1z1 biberli peynir kat1n1 görünür b1rak1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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