<KAHVALTILIKLAR

SAvaroglu Patates Pancake

Toplam 26 dk Haz1rllld dk - Pisirme 12 dk 3 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar®b/10

Polonya usulll twaroglu patates pancake (placki ziemniaczane); rendelenmis patatesin twarog (taze
peynir), sogan, yumurta ve unla yogrularak aycicek yaglndgltkenarlpancake olarak k1zartfdéksi krema
(smietana) ile servis edilen klasik kahvalttabagld1ir.

Malzemeler
* 4 adet Patates
¢ 150 gr Twarog
1 adet Yumurta
* 2 yemek kas@iUn
» 3 yemek kasfjlAycicek yagl
0.5 tatikas@TTluz
« 1 adet Sogan
« 0.5 tatikasf@iKarabiber
* 4 yemek kasiEksi krema

YapH¥1l

1. Patatesleri rendeleyip iyi stizdiriin; soganince rendeleyin.

2. Slzllen patates, rendelenmis sogan, twarog, yumurta, un, tuz ve karabiberi genis kapta yumusak harg
olana kadar kargtlrln.

3. Genis tavada aycicek yaglmta-yiksek ateste 1s1tln.

4. Hargtan 2 yemek kasfillarak tavaya yaylpl dakika ilk yuzu ¢ltaittimenge gelene kadar k1zartln.
5. Pancake'leri ¢evirip diger ylizuni 3 dakika daha pisirin; kdg1lhaviuya allgazla yagkizduirin.

6. Slcalpancake'leri tabaga alln.

7. Uzerlerine eksi krema yatlriereotu serperek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Patatesi rendeledikten sonra suyunu s1lklaksi halde pancake'ler daglliltkenar olmaz. Sogan placki
ziemniaczane essential; aromasblmadan pancake yavan kallr.

SERVIS ONERISI

Slcalpancake'leri tabaga allpistiine eksi krema (smietana) yatlrlistege bagltaze dereotu serpin, yanlna
dilim salatallkoyun.



Alerjenler

Sut Yumurta Gluten
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