<CORBALAR

*dénlu Erigte Corbasl

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~176 kcal Aclllbarb/10

Klgehir unlu eriste corbaslkesme eristeyi unlu terbiye ve tereyaglyldulusturarak koyu, sakin ve ev isi bir
¢corba hazlrlar.

Malzemeler

¢ 1 su bardagEriste

« 2 yemek kas@Un

« 20 gr Tereyagl

0.5 su bardaglyogurt
* 5 su bardagSu

¢ 1 tatikas@Kuru nane
« 0.5 cay kas@Tuz

YapX1
1. 1 litre suyu tuzla kaynatlyarlnsu bardag risteyi 8 dakika pisirin.

2. 2yemek kasilyogurt ve 1 yemek kasfunu purtuzsiuz ¢lrpln.

3. Terbiyeyi slcalsudan iki kepgeyle 1l1t@ina bagltopak olmasln.

4. Kar§lnetisteye ekleyip kl1sHteste 6 dakika pisirin.

5. Tereyaglnd&uru naneyi 45 saniye c¢evirip corbanlristiine gezdirin.

6. Erigte sismeden servis edin, bekleyecekse klvansllcalsuyla agln.

PUF NOKTASI

Terbiyeyi azar azar eklemek ¢orbada puttr kalmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Uzerine rendelenmis eski kasar ve ince dogranmé taze nane yerlestirerek sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Sut
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