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>^ Ankara Unlu Tava Çöreği
Toplam 24 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~212 kcal Açl1k bar1 5/10

Ankara unlu tava çöreği; un, yoğurt, yumurta, kabartma tozu ve tuzla yoğrulan mayas1z hamurun ince 
yufka aç1l1p tereyağ1nda k1zart1ld1ğ1, bozk1r kahvalt1s1n1n h1zla haz1rlanan ince çöreğidir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

• 1 adet Yumurta

• 25 gr Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 0.3 tatl1 kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Un, yoğurt, yumurta, tuz, kabartma tozu ve karabiberi yoğurma kab1nda birleştirip yumuşak hamur olana 

kadar 5 dakika çal1ş1n; üzerini örtüp 10 dakika dinlendirin.

2. Hamuru dört bezeye ay1r1p her birini ince yufka inceliğinde aç1n.

3. Yap1şmaz tavay1 orta-k1s1k ateşte 1s1t1p tereyağ1n1 eritin.

4. Çörekleri tavaya al1p 3 dakika ilk yüzü alt1n renge gelene kadar pişirin.

5. Çevirip diğer yüzünü 3 dakika daha k1zart1n.

6. Tabağa al1p 1 dakika dinlendirip s1cak servis edin; yan1na ev peyniri ve dilim domates yat1r1n.

PÜF  NOKTASI

Kabartma tozu mayas1z çörekte essential; aksi halde çörek hamur k1vaml1 kal1r, kabarmaz. Hamuru fazla 
yoğurmay1n; gluten gelişmesi çörek dokusunu sertleştirir.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak çörekleri dilimleyip tabağa al1n; yan1na ev peyniri, dilim domates, zeytin ve demli çayla Ankara kahvalt1 
sofras1n1 tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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