>HAMUR ISLERI

Xrfa AgzJAclk

Toplam 90 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Acllhbar®b/10

Sanllurfa'nografi isaret tescilli agllpidesi. isot (Urfa biberi), maydanoz ve soganla yogrulan klymalar,
kicuk acllmhamurun ortaslndastlrltntasihclikalacak sekilde sade yagda klzartMéya firlngasirilir.

Malzemeler
* 600 gr Un
* 400 gr Dana klyma
« 1 adet Sogan
* 1 yemek kasfiDomates sal¢casl
« 1 yemek kag@dsot (Sanllurfdiberi)
* 0.5 demet Maydanoz
2 adet Yumurta
1 su bardagSade yag (klzartmagin)
1 cay kas@iTTuz
* 0.5 cay kasfiKarabiber
1 yemek kasfBiber salcasl

Yap¥1

1. Hamuricin unu, 1 yumurtayl1? yemek kasfisade yagll cay kasfituzu ve azar azar 11Bkyu yogurun; kulak
memesinden biraz sert, plrtizsiiz bir hamur olsun. Uzerini 6rtuip 30 dakika dinlendirin.

2. Hargicin sogantok ince rendeleyin, suyunu hafif slk1klymaydoganlbiber ve domates salcaslnisptu, ince
klylgmiaydanozu, 1 yumurtayltuzu ve karabiberi genis bir kapta 3 dakika yogurun.

3. Hamuru ceviz biyiklaginde parcalara bolin, oklava ile her parcay8-10 cm ¢aplndguvarlak ince yufka
acln.

4. Heryufkanlmrtaslnd yemek kas@harg koyup parmaklarinlzjaylnkenarlarZirtikleyerek ortasil-2 cm aglk
kalacak sekilde kapatln.

5. Genis tavada sade yaglisltagzhclklatihce klymaldrafhltta olacak sekilde 2-3 dakika k1lzartlgevirip 2
dakika daha pisirin. Alternatif: 200°C f1rln®D dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Soganyogurmadan énce suyunu s1kmaymhutmaylnaksi halde har¢ sulaniwe yufka delinir. isot Sanllurfa
cografi isaretinin temel aromatik unsuru, atlanmamall.

SERVIS ONERISI



Slcakkertaclkayran veya kdzlenmis biber-domates salataslylaervis edin; yoresel sofrada bostananln
yanlnaak§lr.

Alerjenler

Gluten Yumurta Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/urfa-agzi-acik



