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<n Uunijuusto
Toplam 105 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Orta ~210 kcal Açl1k bar1 2/10

Finlandiya'n1n Pohjanmaa ve Kainuu mutfağ1ndan gelen uunijuusto, sütlü loru f1r1nda pişirip üzeri benek-

lendiren mütevaz1 bir peynir tatl1s1d1r. Geleneksel olarak kahve yan1nda ya da bulut yemişi reçeliyle yenir.

Malzemeler

• 500 gr Lor peyniri

• 400 ml Süt

• 3 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Bal

Yap1l1ş
1. Lor, süt, yumurta ve bal1 ç1rpmadan nazikçe kar1şt1r1n.

2. Kar1ş1m1 süzgeçten geçirin, pütürler f1r1nda sertleşmesin diye.

3. F1r1n kab1n1 yağlay1p sütlü kar1ş1m1 içine dökün.

4. Tatl1y1 180°C f1r1nda 45 dakika üstü beneklenene kadar pişirin.

5. Oda s1cakl1ğ1nda 20 dakika dinlendirip reçelle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri çok s1k1 kar1şt1rmay1n; iri parçalar pişince hoş bir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine bulut yemişi (cloudberry) veya ahududu reçeli gezdirip yan1nda s1cak kahveyle servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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