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L&ziim Hosaflirmik Kupu

Toplam 82 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Manisa usuli tzim hosaflirmik kupu, irmik tatllshmkaflanm§ Gzum ve tar¢lnldulusturarak serin bir finig
sunar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 5 yemek kas@armik

0.5 su bardagXuru Gzim
* 4 yemek kasfiTToz seker
1 cay kasf@iTrar¢ln

Yap¥1

1. Kuru 0zUm( slcakhosaf suyunda 5 dakika bekletip stizin.
2. Sut, irmik ve sekeri tencerede 8 dakika koyulastlrln.

3. irmik tatilsEhdakika 1l1tkap camTatlamasin.

4. Kup tabanlnarmik, Ustliine Gzim hosafkatmanXkoyun.

5. Tatllyilsaat sogutup tar¢lnlaervis edin.

PUF NOKTASI

Uzumleri 5 dakika suda tutmak kup icinde diri ama yumusak bir doku verir.

SERVIS ONERISI

Tarclrserperek soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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