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Manisa usulü üzüm hoşafl1 irmik kupu, irmik tatl1s1n1 hoşaflanm1ş üzüm ve tarç1nla buluşturarak serin bir finiş 
sunar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Süt

• 5 yemek kaş1ğ1 İrmik

• 0.5 su bardağ1 Kuru üzüm

• 4 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Kuru üzümü s1cak hoşaf suyunda 5 dakika bekletip süzün.

2. Süt, irmik ve şekeri tencerede 8 dakika koyulaşt1r1n.

3. İrmik tatl1s1n1 5 dakika 1l1t1n, kup cam1 çatlamas1n.

4. Kup taban1na irmik, üstüne üzüm hoşaf1 katman1 koyun.

5. Tatl1y1 1 saat soğutup tarç1nla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Üzümleri 5 dakika suda tutmak kup içinde diri ama yumuşak bir doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Tarç1n serperek soğuk servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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