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<Z Nevşehir Üzümlü Düğün Pilav1
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~256 kcal Açl1k bar1 5/10

Nevşehir üzümlü düğün pilav1, pirinci kuş üzümü ve tereyağ1yla pişirerek hafif tatl1 dengesi olan tane tane 
bir davet pilav1 sunar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 2 yemek kaş1ğ1 Kuş üzümü

• 25 gr Tereyağ1

• 2.3 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci 1l1k tuzlu suda 20 dakika bekletip berrak su akana kadar y1kay1n.

2. Kuru üzümleri s1cak suda 10 dakika bekletip süzün.

3. Pirinci tereyağ1nda 3 dakika çevirin, taneler k1r1lmas1n diye nazik kar1şt1r1n.

4. Üzüm, tuz ve s1cak suyu ekleyip kapağ1 kapat1n.

5. Pilav1 k1s1k ateşte 15 dakika pişirin.

6. Tencereyi ocaktan al1p 10 dakika demlendirin.

7. Pilav1 çatalla havaland1r1p et yemeği yan1nda servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci birkaç kez y1kamak pilav1n parlak kalmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Üzümlü düğün pilav1n1 demlenmiş halde servis tabağ1na al1p kuş üzümünü üstte b1rak1n.

Alerjenler
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Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/uzumlu-dugun-pilavi-nevsehir-usulu


