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HAMUR IiSLERI

Nan Otlu Peynirli G6zleme

Toplam 55 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~410 kcal Aclllbar®/10

Van otlu peynirli gbzleme, aromalleynirin ince yufka araslndaacda erimesiyle hazlrlanlr.

Malzemeler

* 400 gr Un

« 300 gr Otlu peynir
* 40 gr Tereyagl

* 220 ml Su

* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l

1.

2.

3.

Un, su ve tuzu pirtzsiz bir hamur olana kadar yogurun.
Hamuru dinlendirin, agarken y1rtlimasln.

Hamuru ince aclmtlu peyniri ortaslngaylive kenarlarlrkhpatln.
Gozlemeyi sacda iki ylizll k1zaranadar pisirin.

Tereyadkurip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Gozleme hamurunu dinlendirmek agmaykolaylastlritlu peynirli ic harchamuru ylrtmadarsarar.

SERVIS ONERISI

Kahvalttabaglndalomates, salatallkyesillik ve bir fincan sade kahveyle tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten Sut
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