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<p Vanilla Slice
Toplam 225 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 20 dk 8 kişilik Orta ~318 kcal Açl1k bar1 2/10

Vanilla slice, milföy katlar1 aras1ndaki yoğun vanilyal1 kremas1yla Avustralya f1r1n vitrinlerinin en sevilen dilim 
pastalar1ndan biridir.

Malzemeler

Katlar için

• 2 paket Milföy hamuru

Krema için

• 750 ml Süt

• 4 adet Yumurta sar1s1

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 4 yemek kaş1ğ1 Nişasta

• 1 çay kaş1ğ1 Vanilya

Üzeri için

• 2 yemek kaş1ğ1 Pudra şekeri

Yap1l1ş
1. Milföyleri iki tepsi aras1nda 200°C f1r1nda 15 dakika pişirin.

2. Süt, yumurta sar1s1, şeker ve nişastay1 tencerede ç1rp1n.

3. Kremay1 orta ateşte 8 dakika koyulaşana kadar pişirin.

4. Vanilyay1 ocaktan sonra ekleyin, aromas1 uçmas1n diye.

5. Kremay1 milföy katlar1 aras1na yay1p üst kat1 kapat1n.

6. Tatl1y1 3 saat soğutun, custard dilimlerken akmas1n.

7. Üstüne pudra şekeri serpip t1rt1kl1 b1çakla kare kesin.

PÜF  NOKTASI

Kremay1 tam soğutmadan kesmek katlar1n d1şar1 kaymas1na yol açar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine pudra şekeri serperek soğuk servis edin.

Alerjenler



Gluten Süt Yumurta
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