<PATLILAR

Afanilla Slice

Toplam 225 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Orta ~318 kcal Aclllbar?/10

Vanilla slice, milfoy katlarfaras1ndakyogun vanilyalkremaslylaAvustralya firMitrinlerinin en sevilen dilim
pastalarindarbiridir.

Malzemeler

Katlar icin

* 2 paket Milféy hamuru

Kremaicin
* 750 ml Sut
* 4 adet Yumurta sarlsl
* 0.8 su bardagToz seker
* 4 yemek kas@Nisasta
« 1 cay kasfivanilya
Uzeriicin

» 2 yemek kasfiPudra sekeri

Yap¥1

1. Milfoyleriiki tepsi aras1ind&00°C firlnddb dakika pisirin.
2. Sut, yumurta sarlsgeker ve nisastaylencerede ¢lrpln.
3. KremayDrta ateste 8 dakika koyulasana kadar pisirin.
4. Vanilyaybcaktan sonra ekleyin, aromaslicmaslriye.

5. Kremayilfoy katlarfraslngaylpist katkapatln.

6. TatllyBlsaat sogutun, custard dilimlerken akmas1n.

7. Ustiine pudra sekeri serpip tlrtldcaklaare kesin.

PUF NOKTASI

Kremaylam sogutmadan kesmek katlarlrdg§arkaymaslngol acar.

SERVIS ONERISI

Uzerine pudra sekeri serperek soguk servis edin.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta
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