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>T Västerbotten Patates Grateni
Toplam 90 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~268 kcal Açl1k bar1 5/10

Västerbotten patates grateni, ince patatesleri sert peynirle f1r1nlayarak İsveç mutfağ1na kremams1 içli, üstü 
k1zarm1ş bir f1r1n yemeği kazand1r1r.

Malzemeler

• 6 adet Patates

• 180 gr Västerbotten peyniri

• 1 su bardağ1 Krema

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesleri 2 mm kal1nl1kta ince dilimleyin.

2. Krema, sar1msak, tuz ve karabiberi kapta kar1şt1r1n.

3. Patatesleri yağl1 f1r1n kab1na kat kat dizip aralar1na Västerbotten peyniri serpin.

4. Kremay1 kal1ba dökün, patateslerin üstü aç1k kalmas1n diye yüzeyi bast1r1n.

5. Grateni 190°C f1r1nda 35 dakika pişirin.

6. F1r1ndan ç1k1nca 10 dakika dinlendirin, dilimler servis tabağ1nda kaymas1n.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri eşit incelikte dilimlemek gratende katlar1n ayn1 sürede yumuşamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1k1nca 1l1k servis edin, yan1nda sade yeşil salata yeterli olur.

Alerjenler
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