>HAMUR ISLERI

Misterbotten Payl

Toplam 55 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Orta ~296 kcal Aclllbarb/10

Vasterbotten peyniriyle hazlrlanarbu tuzlu pay, isvec sofralarlndance hamur ve keskin peynir dengesiyle
one ¢lkarklasik bir davet yemegidir.

Malzemeler

Taban igin

* 220 grun

« 100 gr Tereyagl
icicin

« 3 adet Yumurta

¢ 200 ml Krema

« 200 gr Vasterbotten peyniri

Yap¥1

1. Un, soguk tereyagde suyla kirlmaylhamuru hazlrlayln.

2. Hamuru kallbdastlrijuzdolablnd&0 dakika dinlendirin.

3. Taban200°C firlndd® dakika 6n pisirin, 1slakargla hamur kalmasi1n.
4. Yumurta, krema ve rendelenmis Vasterbotten peynirini ¢lrpln.

5. Harc¢lpay1l90°C flrlnd8 dakika pisirin.

6. Pay1l0 dakika dinlendirip dereotu veya sogan salataslylaervis edin.

PUF NOKTASI

Peynirin tuzu yuksekse ekstra tuz eklememek dolguyu daha dengeli blraklr.

SERVIS ONERISI

Yanlnaesil salata ile 1iHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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