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Vichyssoise, plrasave patatesi plrizsiz ¢ekip sogutarak Franslaisulii zarif bir soguk corba yapar.

Malzemeler

» 2 adet Plrasa

* 2 adet Patates

0.5 su bardagXKrema
* 4 su bardagSu

* 15 gr Tereyagl

1 cay kas@TTuz

Yap§1

1. 2 plrasayice dograyld yemek kasftereyaglnda® dakika renk aldlrmadaryumusatin.
2. 2 patates ve 4 su bardagkuyu ekleyip patatesler yumusayana kadar pisirin.

3. Corbayblenderdan purtzsiz gegirin, lif kalmaslrdiye slizgecten bastlrin.

4. KremayZEkleyip 2 dakika k1sHteste 1slthaynatlrsantoku aglriglr.

5. Oda slcaklngetirip buzdolablnd& saat sogutun ve frenk soganlylaervis edin.

6. Soguk servis dncesi tuzunu tekrar kontrol edin, soguk corbada aroma azallr.

PUF NOKTASI

Corbaytamamen soguttuktan sonra servis etmek taddengeler.

SERVIS ONERISI

Soguk kaselerde, ince klylinffenk soganlylaervis edin.

Alerjenler
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