<WAVUK YEMEKLERI

AUyana Tavuk Schnitzel

Toplam 28 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~480 kcal Aclllbar®/10

Tavuk Schnitzel, Avusturya'nlrklasik Wiener Schnitzel'inin (geleneksel olarak dana pirzola) Turk pazarlna
uyarlanm§ tavuk versiyonudur. Panko-galeta kaplX1tkaplama ve limon dilimleriimzas1d1r.

Malzemeler
* 600 gr Tavuk gogsu
* 0.8 su bardagln
2 adet Yumurta
1.5 su bardagGaleta unu
» 2 yemek kasfiTTereyagl
¢ 0.5 su bardagS1whg

* 1 adet Limon

YapX1
1. Tavuklariki stre¢ arasindd@®.7 cm kallrda inceltin.

N

Filetolarlina, yumurtaya ve galeta ununa bulayln.

w

Yag ve tereyaglrndvada orta ateste 1sltln.

4. Schnitzelleri her yiizli 3-4 dakika altlrolana kadar k1lzartln.

o

Kaglhavluda dinlendirip limonla servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu esit inceltmek kaplama yanmadan icinin pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Limon, patates salataslve maydanozla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/viena-tavuk-schnitzel



