<CORBALAR

XMenna Frittatensuppe

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbarb/10

Frittatensuppe, ince krep seritlerini berrak et suyuna ekleyip frenk soganlylaervis eden Avusturya
¢corbasidir.

Malzemeler

e 1 su bardagln

e 1 su bardagsit

2 adet Yumurta

* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 6 su bardagEt suyu

* 0.3 demet Frenk soganl
1 cay kas@iTTuz

< 0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Un, sit, yumurta, tuzun yarls/k karabiberi purtizsiiz ¢1rpln.

2. Krep hamurunu 10 dakika dinlendirin.

3. Tereyaglnavada eritip hamurdan ince krepler pisirin, her krep icin 2 dakika yeterlidir.
4. Krepleri sogutup rulo yaplrve ince seritler halinde kesin.

5. Etsuyunu kalan tuzla 8 dakika kaynar s1lcakja getirin.

6. Frenk soganlndce klyln.

7. Kaselere krep seritlerini koyup Ustline slcalet suyu ve frenk soganZkkleyin.

PUF NOKTASI

Krepleri sogutup rulo yapmak seritlerin diizgiin kesilmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Kaseye krep seritlerini koyup Ustline s1calet suyu dokdn.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/vienna-frittatensuppe



