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<R Elaz1ğ Vişneli Cevizli Hoşaf
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 6 kişilik Kolay ~82 kcal Açl1k bar1 1/10

Elaz1ğ vişneli cevizli hoşaf, vişneyi hafif şerbet ve cevizle birleştirerek yaz sofralar1na serin, ekşi tatl1 dengeli 
bir meyve içeceği kurar.

Malzemeler

• 300 gr Vişne

• 1.5 lt Su

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 0.3 su bardağ1 Ceviz

Yap1l1ş
1. Vişneleri ay1klay1n, cevizi iri k1r1n, su ve şekeri tencereye al1n.

2. Şekerli su kaynay1nca vişneleri ekleyin, meyve rengini b1rakana kadar 8 dakika pişirin.

3. Cevizi ekleyip 2 dakika daha kaynat1n, hoşaf1 ocaktan al1n.

PÜF  NOKTASI

Vişneyi fazla kaynatmamak rengin canl1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Vişneli cevizli hoşaf1 soğuk kaseye al1p cevizleri servis an1nda üstüne serpin.

Alerjenler

Kuruyemiş

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/visneli-cevizli-hosaf-elazig-usulu


