<PATLILAR

ARsgneli Cevizli Kegkul

Toplam 24 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~232 kcal Aclllbar?/10

Malatya usulu visneli cevizli keskdl, sttli badem kremas1nisne ve cevizle bulusturarak dengeli bir kaglk
tatllg/hpar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 4 yemek kasfiIToz badem
¢ 0.8 su bardag¥isne

* 4 yemek kas§TToz seker
* 3 yemek kasiCeviz

* 2 yemek kas@Nisasta

Yap¥1

1. St toz badem, seker ve nisastaytencerede puriizsiz ¢lrpln.
2. Keskulu k1sHteste 8 dakika koyulasana kadar pisirin.

3. Kaselere paylastlri® dakika 111tlst malzeme batmasin.

4. Vigneyi 3 dakika sekerle parlak sos olana kadar pisirin.

5. Visne sosu ve cevizi servis 6ncesi keskilin tstline ekleyin, ceviz yumusamaslriye.

PUF NOKTASI

Visneyi son anda eklemek keskulin renginin camurlagsmaslridhler.

SERVIS ONERISI

Uzerine ceviz serpip soguk servis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/visneli-cevizli-keskul-malatya-usulu



