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ARsneli Ekmek Kaday1fl

Toplam 64 dk Haz1rllld dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbar?/10

Kars usulll vigneli ekmek kadaylfékmek kadaylfMigne sosuyla bulusturarak sulu ve parlak bir tatlkurar.

Malzemeler

1 adet Ekmek kaday1fl
2 su bardag¥Visne

* 5 yemek kasfiTToz seker
1.5 su bardagSu

* 4 yemek kasfiKaymak

Yap ¥l

1. Visne, su ve sekeri 10 dakika parlak surup olana kadar kaynatln.
2. Ekmek kadaylfgehis tepsiye allslcalgurubu gezdirin.

3. Kadayl6ldakika dinlendirin, surup icine iglesin.

4. Tepsiyi klsHteste 5 dakika cevirerek 1s1tln.

5. Tatllyamamen sogutup kaymakla servis edin, serbet dengelensin diye.

PUF NOKTASI

Visne sosunu fazla koyultmamak kadaylfkerbeti emmesini kolaylastlrir.

SERVIS ONERISI

Vigneli ekmek kadaylflkaymakla birlikte sunup visneleri serbetli ylizeyin Ustiinde blrakln.

Alerjenler

Gluten Sut
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