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Kars usulü vişneli ekmek kaday1f1, ekmek kaday1f1n1 vişne sosuyla buluşturarak sulu ve parlak bir tatl1 kurar.

Malzemeler

• 1 adet Ekmek kaday1f1

• 2 su bardağ1 Vişne

• 5 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1.5 su bardağ1 Su

• 4 yemek kaş1ğ1 Kaymak

Yap1l1ş
1. Vişne, su ve şekeri 10 dakika parlak şurup olana kadar kaynat1n.

2. Ekmek kaday1f1n1 geniş tepsiye al1p s1cak şurubu gezdirin.

3. Kaday1f1 6 dakika dinlendirin, şurup içine işlesin.

4. Tepsiyi k1s1k ateşte 5 dakika çevirerek 1s1t1n.

5. Tatl1y1 tamamen soğutup kaymakla servis edin, şerbet dengelensin diye.

PÜF  NOKTASI

Vişne sosunu fazla koyultmamak kaday1f1n şerbeti emmesini kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Vişneli ekmek kaday1f1n1 kaymakla birlikte sunup vişneleri şerbetli yüzeyin üstünde b1rak1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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