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Tekirdağ usulü vişneli ekmek kaday1f1 kup, şerbetli ekmek kaday1f1n1 vişne ve kaymakla buluşturarak yoğun, 
sulu ve davet sofralar1na uygun bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 4 dilim Ekmek kaday1f1

• 1 su bardağ1 Vişne

• 0.5 su bardağ1 Kaymak

• 0.8 su bardağ1 Şerbet

Yap1l1ş
1. Ekmek kaday1f1n1 küçük küpler halinde doğray1n.

2. Vişne şerbetini 5 dakika 1s1t1p kaday1f1n üstüne gezdirin.

3. Kaday1f1 10 dakika bekletin, kuru parça kalmas1n diye.

4. Kup içinde kaday1f, vişne ve kaymak katmanlar1 kurun.

5. Servisten önce 20 dakika soğutun, katmanlar sabitlensin.

PÜF  NOKTASI

Kaday1f1 fazla şerbetlememek kup içinde daha dengeli doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Vişneli ekmek kaday1f1 kupunu cam bardakta sunup kaymağ1 vişnelerin üstüne yerleştirin.

Alerjenler

Gluten Süt
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