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dRacar Vigneli irmik Kup

Toplam 65 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~172 kcal Aclllbar?/10

Macar vigneli irmik kup, sutlii irmigi vigne sosuyla katlayarak serin ve eksili bir bardak tatlsunar.

Malzemeler
« 0.5 su bardagdrmik
e 3 su bardagsut
1 su bardagVisne
* 0.5 su bardagTloz seker

YapH¥1

1. irmik, sut ve sekeri tencerede 8 dakika pisirin.

2. Visneyi sekerle 4 dakika parlak sos olana kadar kaynatln.
3. irmik ve visne sosunu 8 dakika ayrhyriil1tln.

4. Kup bardaklara iki karg1nkat kat doldurun.

5. Tatllyb dakika sogutun, kaslkt&atmanlar bozulmasin.

PUF NOKTASI

Visne sosunu sogutmak kup icinde katlarlmaglimaskzhltlr.

SERVIS ONERISI

Visneli irmik kupunu soguk bardakta sunup visne tanelerini irmikli yiizeyde blrakln.

Alerjenler

Gluten Sut
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