<PATLILAR

ARsneli irmik Tatl1s1

Toplam 146 dk Haz1rlR dk - Pisirme 14 dk 6 kisilik Kolay ~186 kcal Aclllbar/10

Edirne vigneli irmik tatl1sitmigi vigne sosuyla bulusturarak parlak, hafif eksi ve serin bir tatisunar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik
4 su bardagsut
0.5 su bardagSeker
1 su bardag¥isne

YapH¥1

1. Sdt, irmik ve sekeri tencereye allpuruzstz kartlrln.
2. Kar§lniD dakika k1sHteste koyulasana kadar pisirin.
3. Visne sosunu 5 dakika ayrtavada kaynatln.
4. irmik tatilskallbalokip sosu Ustiine yay1n.

5. Tatllylsaat sogutun, kallptarklrlimadapiksin.

PUF NOKTASI

Visne sosunu ayrhazlrlamakrmik katlnjuriuzsuz kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Buzdolablndé@ekletmis tabakta tek porsiyon olarak, yanlnalemli 1hlamufincanlylaserin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/visneli-irmik-tatlisi-edirne-usulu



