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€Rlirne Vigneli Lorlu Kup

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~164 kcal Aclllbar?/10

Edirne vigneli lorlu kup, loru vigsne sosuyla katlayarak serin ve meyvemsi bir Trakya tatl1gIlkarlr.

Malzemeler
« 250 gr Lor peyniri
¢ 1 su bardag¥isne
» 2 yemek kasfiTToz seker
» 3 yemek kasfiyogurt
* 1 yemek kasfiBal
» 2 yemek kas§Xeviz

Yap§1

1. Visneyi sekerle 6 dakika koyu sos olana kadar pisirin.
2. Sosu 15 dakika sogutun, lor kremaslrmsllandlrmasin.
3. Lor, yogurt ve balkatalla pirtizsiz ezin.

4. Kup icinde lor kremasYe visne sosunu katmanlayln.

5. Ustiine ceviz serpip bekletmeden soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Visne sosunu tamamen sogutmak kup icinde katlarlmet kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Visneli lorlu kupu cam bardakta sunup visne tanelerini lorun ustiinde blrak1n.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/visneli-lorlu-kup-edirne-usulu



