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ARsgneli Yarma Hosafl

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 5 kisilik Kolay ~102 kcal Aclllbarn/10

Malatya vigneli yarma hosaflyarma bugdayYisne ile kaynatarak sulu, serin ve meyvemsi bir Dogu
Anadolu kasesi sunar.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardaglyarma bugday
¢ 1.5 su bardag¥isne

* 5 su bardagSu

¢ 0.3 su bardagSeker

Yap¥1
1. Yarmayl?2 dakika haslayln.
2. Vigne ve sekeri ekleyin.

3. 6 dakika daha pisirip sogutun.

PUF NOKTASI

Visneyi son bélimde eklemek rengini canltutar.

SERVIS ONERISI

Vigneli yarma hosaflrsbguk bardakta sunup yarma tanelerini visne renginde goriintr blrakln.

Alerjenler

Gluten
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