<PATLILAR

Myana Haghagl Erikli Kaiserschmarrn

Toplam 34 dk Haz1rl16 dk - Pigirme 18 dk 4 kisilik Orta ~345 kcal Aclllbar?/10

Kaiserschmarrn, Kayser Franz Joseph | doneminden adlralan klasik Viyana tatllslddatalla parcalanan
kabarllpankek, hashas ve erikle Avusturya sofraslnimzaslrasltiotel Sacher tarifi referans kabul edilir.

Malzemeler

e 1 su bardagln

e 1 su bardagsit

* 3 adet Yumurta

* 6 adet Erik

* 1 yemek kasiHashas

¢ 1.5 yemek kas@TTereyagl

Yap¥1

1. Un, sit, yumurta ve haghasXurizstz ¢lrpln.

2. Erikleri dilimleyip tavada 3 dakika yumusatln.

3. Hamuru tereyagltavaya dokip 5 dakika pisirin.

4. Pankeki iri parcalara boltip 4 dakika daha klzartln.

5. Erikleri geri ekleyip pudra sekeriyle servis edin.

PUF NOKTASI

Yumurta beyazlrayr1lrpkar kopugu héaline getirip katlamak parcalarlrkabarmaslrshglar; klasik Wiener
teknigin imzasld1lr.

SERVIS ONERISI

Pudra sekeri ve Zwetschgenroster (erik kompostosu) ile slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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