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FVYustralya Wattleseed Custard Kup

Toplam 144 dk Haz1rl1R dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~188 kcal Aclllbar?/10

Avustralya wattleseed custard kup, wattleseed kokusunu yumusak muhallebiye taglyaralkahve cagrglmil
ve serin bir kaglkatll$taz1rlar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagsut

* 3 adet Yumurta sarlsl

¢ 0.5 su bardagTloz seker

« 1 tatikas@Wattleseed

» 1 yemek kasfiM1shisastasl

Yap¥1
1. Sith wattleseed ile 5 dakika k1sHteste 1s1tin.

2. Yumurta sarls§eker ve nisastayhyrkapta ¢lrplin.

3. Slcalsitl yumurtaya yavas ekleyin, karglnkesilmesin diye.
4. Custard kar§lm®dakika k1sHteste koyulastlrin.

5. Kuplara paylastlrIhsaat sogutun.

6. Ustlne k1rim&lmeyve ekleyip soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Muhallebiyi kaynatmadan pisirmek daha parlak bir custard dokusu verir.

SERVIS ONERISI

Wattleseed custard kupunu soguk cam bardakta sunup koyu klvanidbzulmadan kaslklaervis edin.

Alerjenler

Sat Yumurta
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