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>D Avustralya Wattleseed Custard Kup
Toplam 144 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~188 kcal Açl1k bar1 2/10

Avustralya wattleseed custard kup, wattleseed kokusunu yumuşak muhallebiye taş1yarak kahve çağr1ş1ml1 
ve serin bir kaş1k tatl1s1 haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Süt

• 3 adet Yumurta sar1s1

• 0.5 su bardağ1 Toz şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Wattleseed

• 1 yemek kaş1ğ1 M1s1r nişastas1

Yap1l1ş
1. Sütü wattleseed ile 5 dakika k1s1k ateşte 1s1t1n.

2. Yumurta sar1s1, şeker ve nişastay1 ayr1 kapta ç1rp1n.

3. S1cak sütü yumurtaya yavaş ekleyin, kar1ş1m kesilmesin diye.

4. Custard kar1ş1m1n1 6 dakika k1s1k ateşte koyulaşt1r1n.

5. Kuplara paylaşt1r1p 2 saat soğutun.

6. Üstüne k1r1nt1 ve meyve ekleyip soğuk servis edin.

PÜF  NOKTASI

Muhallebiyi kaynatmadan pişirmek daha parlak bir custard dokusu verir.

SERVIS  ÖNERISI

Wattleseed custard kupunu soğuk cam bardakta sunup koyu k1vam1 bozulmadan kaş1kla servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta
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