<KAHVALTILIKLAR

Xelsh Rarebit Toast

Toplam 18 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 8 dk 2 kisilik Kolay ~286 kcal Aclllbar®/10

ingiliz pub klasigi Welsh rarebit toast; tereyag e unla roux yapllKiit eklenerek piriizsiizlesen sosa
cheddar peyniri, hardal, Worcestershire sosu ve kayenne biber katllklzarmEkmege surilip 1zgarada
altlrkabuk tutturularak servis edilir.

Malzemeler
* 4 dilim Ekmek
« 160 gr Cheddar peyniri
0.5 su bardagisiit
« 1 tatikas@Hardal
* 1 yemek kasfiTTereyagl
« 1 tatikas@Worcestershire sosu
* 1 yemek kas@Un
« 0.3 tatikasfiKayenne biber

¢ 1 adet Yumurta sarlsl

YapH¥1l
1. CheddarXendeleyin; tereyag1liklip dograylnekmek dilimlerini hazledin.

2. Kuguk tencerede tereyaglmtta ateste eritip unu ekleyin, ¢lrplclyldakika roux yaplnsiti ince akltarak
topaklanmadan purizsuzlestirin.

3. Sosa hardal, Worcestershire ve kayenne biberi ekleyip 1 dakika daha gevirin; ocaktan allgheddar ve
yumurta sarlskatarak pirtizsiiz krema klvandlusana kadar kargtlrin.

4. Ekmek dilimlerini genis tavada veya tostta orta ateste 2 dakika kuru k1zartln.

5. KlzarmEkmeklerin tstiine rarebit sosu kallryaylnflriizgaraslrizip 200°C Ust 1zgarada dakika sosun
st kabarana ve altlmenge gelene kadar pisirin.

6. Slcalservis edin; Uizerine ekstra kayenne biber serpip tursu veya domatesle denklestirin.

PUF NOKTASI

CheddarXkon anda ekleyin; uzun kaynama yag ayrlimaslnml acar. Worcestershire sosunu eksik blrak-
maylnrarebit'in karakter veren imzasldlrardal tek baglndu derinligi vermez.

SERVIS ONERISI

Slcalk zgaradarglkardlniaastlabaga allpizerine ince dogranmg taze sogan veya birka¢ damla extra
Worcestershire serpin; yanlnddursu veya domates dilimleriyle servis edin.



Alerjenler

Gluten Sut Hardal Yumurta
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