<ATISTIRMALIKLAR

Xelsh Rarebit

Toplam 18 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~286 kcal Aclllbary/10

Welsh rarebit, k1zarmEkmek Ustiine hardalltheddar sosu dokerek Britanya pub at§tlrmajlrkeskin ve
rahat bir tabakta kurar.

Malzemeler

« 4 dilim Eksi mayal®kmek
« 200 gr Cheddar peyniri

* 120 ml Stt

« 1 tatikas@Hardal

* 20 gr Tereyagl

0.3 cay kas@Karabiber

Yap¥1

1. Ekmek dilimlerini 200°C flrindadakika k1lzartin.

2. Tereyaglsit, cheddar ve hardaltencerede 5 dakika eriyene kadar ¢lrpln.
3. Peynir sosunu ekmeklere yaylnkenarlara taslrmayXflrlndegmaslin.

4. lzgara ayarlnd& dakika Ustl beneklenene kadar k1zartln.

5. Karabiber serpip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri yiksek ateste degil orta 1sldaaitmek sosun yag kesmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze cekilmis karabiber serperek slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Hardal
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