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>À Welsh Rarebit
Toplam 18 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 10 dk 4 kişilik Kolay ~286 kcal Açl1k bar1 4/10

Welsh rarebit, k1zarm1ş ekmek üstüne hardall1 cheddar sosu dökerek Britanya pub at1şt1rmal1ğ1n1 keskin ve 
rahat bir tabakta kurar.

Malzemeler

• 4 dilim Ekşi mayal1 ekmek

• 200 gr Cheddar peyniri

• 120 ml Süt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Hardal

• 20 gr Tereyağ1

• 0.3 çay kaş1ğ1 Karabiber

Yap1l1ş
1. Ekmek dilimlerini 200°C f1r1nda 5 dakika k1zart1n.

2. Tereyağ1, süt, cheddar ve hardal1 tencerede 5 dakika eriyene kadar ç1rp1n.

3. Peynir sosunu ekmeklere yay1n, kenarlara taş1rmay1n ki f1r1nda akmas1n.

4. Izgara ayar1nda 3 dakika üstü beneklenene kadar k1zart1n.

5. Karabiber serpip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri yüksek ateşte değil orta 1s1da eritmek sosun yağ kesmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine taze çekilmiş karabiber serperek s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Hardal
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