<CORBALAR

Monton Corbasl

Toplam 55 dk Haz1rIB6 dk - Pigirme 20 dk 4 kisilik Zor ~250 kcal Aclllbarb/10

Kanton mutfaglnterrak et suyunda ytzen ince hamurlu mantllarzencefil kokusu hafifce yukselir.

Malzemeler

* 24 adet Wonton yapragl
« 300 gr Tavuk klyma

* 1 yemek kasfilSoya sosu
« 1 litre Tavuk suyu

¢ 10 gr Zencefil

« 1 tatlkas@Susam yagl

« 0.3 ¢cay kas@iBeyaz biber

« 2 dal Taze sogan

Yap¥1

1. Tavuk klymasoya sosu, zencefil ve susam yaglrildakika yapgkan har¢ olana kadar kartlrln.
2. Her wonton yapraglnd tatikas@harc koyup kenarlarlrsuyla 1slatln.

3. Yapraklariicgen kapatlkoseleri birlestirin, kaynarken a¢limasXiye sllkbastlrin.

4. Wontonlarlyrkaynar suda 4 dakika ylizeye ¢lkan&adar haslayln.

5. Tavuk suyunu 1lslbhgyaz biber ve susam yaglyldatlandlrin.

6. Wontonlarkaselere allnslcalsuyu Ustine dokip taze soganla servis edin.

PUF NOKTASI

Wontonlarkaynar ¢orbaya partiler halinde blrakltencere kalaballlolursa hamur acllir.

SERVIS ONERISI

Yesil sogan ve birka¢ damla susam yaglylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/wonton-corbasi



