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S@banmersinli Sttlac Kup

Toplam 92 dk Haz1rlR dk - Pisirme 38 dk 4 kisilik Kolay ~234 kcal Aclllbar?/10

Yabanmersinli sutlag kup, stli pirinci yabanmersini sosuyla bulusturarak serin, meyvemsi ve kasfa gelen
hafif bir tatllsunar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

0.5 su bardagPiring

« 1 su bardaglyaban mersini
¢ 0.5 su bardagSeker

YapH¥1
1. Pirinci ylkay®z suyla 8 dakika haslayln.

2. SUtl ekleyip pirinci 16 dakika k1sHteste pisirin.
3. Yaban mersinini sekerle 4 dakika sos olana kadar kaynatln.
4. Sitlac10 dakika 1l1tdreyve sosu dibe ¢okmesin.

5. Kup icinde sitlag ve sosu katmanlayld saat sogutun.

PUF NOKTASI

Meyve sosunu ayrtutmak kup icinde renk gecisini temiz blraklr.

SERVIS ONERISI

Yabanmersinli stitlac kupunu soguk cam bardakta sunup yaban mersinlerini pirincli yiizeye blrakln.

Alerjenler

Sat

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lyabanmersinli-sutlac-kup-isvec-usulu



