>HAMUR ISLERI

>ag Somunu Durdm

Toplam 22 dk Haz1rl1R dk - Pigirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~272 keal Aclllbarb/10

Konya usulti yag somunu diriim; yumusak somun ekmeginin ortadan a¢llHpitilmis kasar peyniri, dilim
domates ve kekikle doldurulup tavada hafif¢ce 1sltllarsiz1rlananslcake doyurucu bir kahvalttabagld1lr.

Malzemeler

« 3 adet Yag somunu ekmegi
« 120 gr Kasar peyniri

2 adet Domates

* 1 yemek kasfiTTereyagl

* 0.5 tatlkasfKekik

¢ 0.5 tatikas@ Karabiber

* 0.3 demet Maydanoz

YapX1
1. Yag somunlarlmtadan a¢lnic ylzleri ylrtlimagliye blcgbastlrmadardilimleyin.

2. Kasar peynirini kiigcuk kiip dograylngdomatesiince dilimleyin, maydanozu klyln.

3. Hersomun ekmegin alt yarlsltasar peynirini, Ustiine dilim domates yerlestirin; karabiber ve kekigi serpin,
st yarlyhpatin.

4. Genis tavada tereyaglmitta-k1sHteste eritip duriimleri yatlrlkapagdkapalX dakika ilk ytzi altlmenge
gelene kadar pisirin.

5. Durumleri gevirip diger yuzini 4 dakika daha pisirin; kasar peynirinin yumusadg1rkbntrol edin.

6. Tabaga allpizerine maydanoz serpin; ortadan dilimleyerek s1calservis edin.

PUF NOKTASI

Yag somunu ¢ok 1s1khbugunu sertlestirmemek icin tavayk1sHteste tutun; icerideki kasar peyniri yumu-
sad@1lndalirim hazlrdKasarkicik kipler halinde dograylgserpin; esit erimesiicin ideal.

SERVIS ONERISI

Durumleri ortadan dilimleyip tabaga allniizerine maydanoz serpin, yanlnagay ve dilim tursuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten St
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