>

HAMUR IiSLERI

Xonya Yag Somunu

Toplam 62 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~312 kcal Aclllbarb/10

Konya yag somunu; mayalhamurun ince a¢llipreyage rendelenmis kasar peyniriyle kapatllarak20°C
flrlnddtlgtrgdeas flrdokusunda klasik sehir somunudur.

Malzemeler

e 3 su bardagln

e 1 su bardagiSu

1 cay kas@iTTuz

* 80 gr Tereyagl

* 150 gr Kasar peyniri

¢ 1 tatikas@Instant maya

¢ 0.5 tatikasf Kekik
« 0.5 tatikas@ Karabiber
Yap¥1
1. Un, instant maya, tuz ve 1lEayu yogurma kablnddirlestirip 6 dakika cal§ln{izerini 6rttip 30 dakika 1l1k
ortamda mayaland1rln.
2. Mayalanan hamuru bezelere bolip her birini ince yufka ag1niizerine eritilmis tereyagsurip katlayln.
3. Ustyuzlere rendelenmis kasar peyniri, kekik ve karabiber serpin; yaglkag1tiépsiye alln.
4. 220°C 1s1t§libdlnd? dakika Ust ylzleri altlmenge gelene kadar pisirin.
5. FlrlndaikarsomunlarB dakika dinlendirip dilimleyerek slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru en az 30 dakika mayaland1rlsomunun ici kabarlkd§ X 1tatur. Tereyaglretitip hamura sirin; ic kat
lamine doku verir.

SERVIS ONERISI

Slcak/ag somununu dilimleyip tabaga allnyanlnalilim domates, zeytin ve ¢ayla Konya kahvaltsofrasinl
tamamlayln.

Alerjenler

Gluten Sut
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