<CORBALAR

Hayseri Yaglamasl

Toplam 145 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~480 kcal Aclllbar®/10

Kayseri yaglamaslince yufkalarlrkat kat dizilip klymaid ve sarlmsakybgurtla bittinlestigi geleneksel bir
tepsi yemedgidir; 2021'de Turk Patent cografi isaret tescili almgt1lr.

Malzemeler
* 250 gr Dana klyma
1 adet Kuru sogan
* 1 yemek kas@iDomates sal¢casl
3 su bardagUn (hamur igin)
* 0.5 su bardagisit (111kamur igin)
¢ 1 tatikas@lvas maya
* 2 adet Sivri biber
1 adet Domates
« 2 su bardagStzme yogurt
« 2 dis SarlmsaKyogurt icin)
» 3 yemek kasfiITereyagl
1 cay kas@Pul biber
1 cay kas@iTTuz

YapH1

1. Hamur malzemelerini (un, sit, su, maya, tuz, slyhg) yogurup mayalanmasicin 1 saat dinlendirin.

2. Sogan ve biberi ince dograylklymayla& dakika kavurun, dogranm§ domatesi ekleyip suyu ¢ekene kadar
pisirin.

3. Hamuru 8 bezeye bélup her birini ince yufka seklinde acln.

4. TavayXkuru 1sltigr yufkayB0 saniye iki ylzIU pisirin (kurumadan, esnek kals1n).

5. Servis tabag1ndir yufka koyup ustiine klymaidten yaylniizerine ikinci yufka, tekrar harg, son yufka kapaga
kadar kat kat dizin.

6. Yogurdu ezilmis sarlmsakre tuzla kar§tlripstiine dokin.

7. Tereyadlretitip pul biberi ekleyip k1zd1réosu yaglamanlnizerine gezdirip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

YufkayXok kurutmadan tavadan allnesnekligi kat kat dizilince bltlinligu saglar. S1calservis edin, bek-
lerken yufka yogurdu ¢ekip yumusar.



SERVIS ONERISI

Uzerine sarlmsakybgurt yaylpgereyaglnd&lzdirglmd biber gezdirin; slcakkernemen sunun.

Alerjenler

Gluten St
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