<CORBALAR

Hayseri YaglBiber Corbasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 5 kisilik Kolay ~132 kcal Aclllbarb/10

Kayseri yaglbiber corbaslsalcaytereyagdve biberle aclpnce bulgurla koyulastlrarakic Anadolu sofrasina
parlak renkli, hafif aclbir baglanglgetirir.

Malzemeler
* 25 gr Tereyagl
« 1 yemek kasfiBiber salcasl
« 0.5 su bardagince bulgur
0.5 cay kasfiK1rm1ia biber
¢ 1 adet Limon
* 1 litre S1lcalsu
« 1 adet Yesil biber
« 0.5 cay kas@Tuz

Yap¥1

1. 1yemek kasfitereyaglndaiber salcaslr?ldakika orta ateste kavurun.
2. Yarlnsu bardagince bulguru ekleyip 1 dakika salcallyagla kargtlrln.
3. 1litre slcalsuyu katlklsHteste 15 dakika pisirin.

4. Dogranmi biberi son 5 dakikada ekleyin, rengi ve diriligi kaybolmas1n.

5. Limon suyunu ocak kapallykers1lkMe corbayklcalservis edin.

PUF NOKTASI

Salcaylyagda klsaevirmek corbanlrig tadlrilzldoparlar.

SERVIS ONERISI

Yanlndimonla slcalservis edin.

Alerjenler

St Gluten
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