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<r Kayseri Yağl1 Biber Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 5 kişilik Kolay ~132 kcal Açl1k bar1 5/10

Kayseri yağl1 biber çorbas1, salçay1 tereyağ1 ve biberle aç1p ince bulgurla koyulaşt1rarak İç Anadolu sofras1na 
parlak renkli, hafif ac1l1 bir başlang1ç getirir.

Malzemeler

• 25 gr Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

• 0.5 su bardağ1 İnce bulgur

• 0.5 çay kaş1ğ1 K1rm1z1 toz biber

• 1 adet Limon

• 1 litre S1cak su

• 1 adet Yeşil biber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 1 yemek kaş1ğ1 tereyağ1nda biber salças1n1 2 dakika orta ateşte kavurun.

2. Yar1m su bardağ1 ince bulguru ekleyip 1 dakika salçal1 yağla kar1şt1r1n.

3. 1 litre s1cak suyu kat1p k1s1k ateşte 15 dakika pişirin.

4. Doğranm1ş biberi son 5 dakikada ekleyin, rengi ve diriliği kaybolmas1n.

5. Limon suyunu ocak kapal1yken s1k1n ve çorbay1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Salçay1 yağda k1sa çevirmek çorban1n çiğ tad1n1 h1zla toparlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na limonla s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten
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